La (orte Autica Restaurant

Manerba del Garda Bo

4 ’
Wenn di Pasgua
31 Marzo 2024 ore 12.30

Amouse bouche e flut di bollicine

antipasti
Crocchetta nera di pesce spada,
la sua maionese, pesto alla trapanese e
gel al basilico
Sformatino di asparagi violetti d’ Albenga,
su due consistenze di cacio cavallo Silano d.o.p.
e crumble di mandorle salato

primi
Tortelloni ripieni di brasato ,serviti con il suo ristretto,
salsa di topinambur e cipolla in carpione,

dedek Ak

Risotto alle cime di rapa,crudo di gambero rosso ,
colatura di pecorino e caviale d'aringa

secondo
Milanese di tonno,yogurt alla menta, pak-choi,
e patate douphine

dessert
Panna cotta alla verbena e fava tonka
ed estratto di ananas e basilico

L’intero menu’ viene accompagnato
con prodotti da forno di nostra produzione .

acqua, caffe’'e servizio

€70.00 p.p.

(valido su prenotazione)
0365-552996wahts app:+39 3282284414www.lacorteantica.com



